
 
 

Terrine de saumon crème à l’aneth citronnée 

Mousse de Canard sur pain d’épices 

Velouté de patates douces BIO* au lait de coco 

Cuisse de pintade sauce aux mélanges forestiers  

Filet de Limande MSC sauce baies roses 

Gratin Dauphinois BIO* 

Poêlée de légumes BIO* 

Yaourt BIO* à la vanille 

Bleu du Vercors 

Bûche de Noël 

& Clémentine BIO*, Surprise en Chocolat 
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