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DEJEUNER

Carottes BIO rapées maison (a
assaisonner)

Semaine du 26/03/2018 au 30/03/2018
COLLEGE SIMONE LAGRANGE
Adolescent

Pizza au fromage

Laitue iceberg
Chou blanc vinaigrette (a

Taboulé BIO
Salade de blé a la parisienne

HORS D'OEUVRE . o R . . .
Endives vinaigrette Crépe au fromage assaisonner) (assaisonnée)
Salade de riz nigois Oeufs durs mayonnaise Céleri rémoulade
Gigot d'agneau sauce pois
Burger de veau a la moutarde Poulet roti sauce forestiere & & B P Colin brésilienne
PLAT PRINCIPAL . - , cassé .
Colin sauce méridionale Oeufs durs béchamel . . , Ro6ti de veau sauce curry
Hoki sauce pois cassés
GARNITURE o Lenti!les bio , Jardiniére de légumes Pommes rissolées Haricots verts BIO a I'ail
Emincé de poireau béchamel Semoule Pennes
Fromage blanc et sucre Montboissier Petit gervais aux fruits Carré de 'est
FROMAGE/LAITAGE Fromage fondu Petit suisse nature et sucre Mimolette Cotentin nature
Gouda Tomme de Savoie Pont I'évéque- AOC Yaourt nature et sucre
Liégeoi hocolat Cak hocolat BIO
|ege9|s auc 'oco a BIO-Banane Cavendish ake au choco a. ' .
Fruit de saison . . EQUITABLE maison Duo de fruits frais
DESSERT Chou a la vanille ; ) .
Compote de pommes et . Fruit de saison BIO Framboisier
) Compote de pommes péches BIO R .
abricots Créme anglaise
PAIN Flate BIO FlGte BIO FlGte BIO FlGte BIO
DIVERS Oeuf de Paques




